
 
 

Afin de préserver une 
traçabilité irréprochable,   

je sélectionne pour vous des 
races à viandes issues de nos 
terroirs, Blonde d’Aquitaine,  

Agneau du Limousin 
 

E. HAEGEL Pour ces festivités  
Votre Boucher vous suggère  

Charcuterie - Triperie - Rôtisserie - Volailles  

BOUCHERIE HAEGEL 

  

 

 

 
 

01 43 88 98 95  

boucherie.haegel@orange.fr

 

www.boucherie-haegel.fr  

01 43 88 98 95  Nous vous souhaitons de Joyeuses 
Fêtes de fin d’année 

121 Avenue César Collavéri 
93190 LIVRY GARGAN 
 

du Lundi au Samedi 
8h30 -13h00   15h30 -19h30 

Fermé le Dimanche 
 

Ouvert les Jeudis 23/12 et 30/12 
Fermé le 25/12 et le 01/01/2022 

 
 

Nos Horaires 

Carte et chèque Restaurant accepté 

JOYEUX RÉVEILLON 

JOYEUSES FÊTES 



 
 
 

E N T R E E S  

❖ Rôti de Veau Orloff 
❖ Rôti de Veau 
❖ Épaule d’Agneau Nature  
❖ Épaule d’Agneau au Beurre d’Escargot 
❖ Gigot d’Agneau 
❖ Carré d’Agneau 
❖ Filet de Boeuf  en Rôti ou en Tournedos 
❖ Rôti de Boeuf  

❖ Fondue, Pierrade 
❖ Carré de Porc 
❖ Rôti de Porc Orloff 

❖ Chapon Fermier 

❖ Rôti de Chapon Farci 

❖ Poularde 

❖ Dinde Fermière 

❖ Canette  

❖ Canard 

❖ Rôti de Canard Farci 

❖ Cuisse de Canard Confite 

❖ Magret de Canard 

❖ Cailles 

❖ Pintade 

❖ Rôti de Pintade Farci 

❖ Poulet de Bresse 

❖ Gratin Dauphinois 

❖ Beignet de Courgettes 

❖ Pomme Dauphine 

❖ Galette de Pommes de Terre 

❖ Purée Pommes de Terre aux Truffes 
 

A C C O M P A G N E M E N T S  

❖ Sauce Foie Gras Canard (250 gr) 

❖ Sauce Grand Veneur (250 gr) 
 
❖ Sauce Crème de Morilles (250 gr) 
 
 

S A U C E S   

PHOTOS NON CONTRACTUELLES 

V I A N D E S  

❖ Saucisses cocktail natures, blanches, antillaises 

❖ Rôti de Biche 

❖ Marcassin 

❖ Gigue ou Rôti de Chevreuil 
 

Entrées Froides 

❖ Haut de Cuisse de Chapon Sauce  Foie Gras 

❖ Filet de lotte à l’américaine 

9,90€ la part 

9,90€ la part 

 

❖ Bouchées à la Reine aux ris de veau 

❖ Escargot Frais de Bourgogne  

❖ Coquilles Saint Jacques   

❖ Boudin Blanc Morilles, Forestier, Truffés 
 

4,00 € pièce 

6,90€ la dz 

6,90€ pièce 

21,90€/kg 

4,90€ pièce 

4,90€ pièce 

❖ Foie Gras de Canard Frais       
❖ Foie Gras de Canard Entier 

Artisanal                   (à la coupe) 
❖  Foie Gras de Canard Entier mi-cuit 
(270 gr)  Nature, Piment Espelette, Fleur 
de Sel, Figue … 

❖ Coquille de Saumon sur Jardinière                
❖ 1/2 Langouste sur Jardinière   
❖ Saumon Fumé Artisanal Ecossais 
❖ Pâté en Croûte 
❖ Ballottine : Porcelet, Chapon 
❖ Rillettes à l’Oie 
 

25,90€ pièce 

6,90€ pièce 

119,90€/kg 

75,80€/kg 

suivant le cours 

25,90€ pièce 

17,90€/kg 

29,90€/kg 

26,90€/kg 

17,90€/kg 

Entrées Chaudes 

24,90€/kg 
5,90€ pièce 

V O L A I L L E S  

P L A T S  C U I S I N E S  

G I B I E R S  

❖ Rôti de Bœuf au Foie Gras 


